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Gislo |nazev hmotnost| 0 [trvanlivost |skupina % naplné . M(ze obsahovat
n
e
b A N . P
CH LEB KONZUM N|, a Chléb Vyrobek mlzZe obsahovat: vejce,| Slozeni:PSENICNA MOUKA, voda, ZITNA MOUKA, stl /jedla sdl, jodi¢nan draselny, protispékava latka
1100 . , 500g | 2dny |pSenicno-|0 25°C |sezam, séju, ofechy, mandle,  |E535/, drozdi, piipravek zlepsujici mouku /ZITNA MOUKA, PSENICNY LEPEK, bramborové vlocky, latka
KMINOVY . Sitny lupinu, mléko a mlééné vyrobky.|zlepsujici mouku (E300)/, PSENICNY SKROB, kmin (0,1%), kvasna kultura
n
y
n
e
b A N . .
CH LEB KONZUM N|I a Chléb Vyrobek muazZe obsahovat: vejce, [SloZzeni:PSENICNA MOUKA, voda, ZITNA MOUKA, sul /jedla sil, jodi¢nan draselny, protispékava latka
1111 . , 1200g | 2 dny |pSenicno-|0 25°C |sezam, séju, ofechy, mandle, |E535/, drozdi, pripravek zlepsujici mouku /ZITNA MOUKA, PSENICNY LEPEK, bramborové vlocky, latka
KMINOVY . sitny lupinu, mléko a mlé&né vyrobky.|zlep3ujici mouku (E300)/, PSENIENY SKROB, kmin (0,1%), kvasnd kultura
n
y
n
e
b A N . .
a Chléb Vyrobek muze obsahovat: vejce, [Slozeni:PSENICNA MOUKA, voda, ZITNA MOUKA, sl /jed|d sul, jodi¢nan draselny, protispékava latka
1112 |CHLEB REMESLNY |1200g | 2dny |pSenic¢no |0 25°C |sezam, séju, ofechy, mandle,  |E535/, drozdi, pripravek zlepsujici mouku/ZITNA MOUKA, PSENICNY LEPEK, bramborové vlocky,latka
. - sitny lupinu, mléko a mlé&né vyrobky.|zlep3ujici mouku (E300)/,PSENICNY SKROB, kmin (0,1%), kvasna kultura
n
y
n
e
b A e < .
CH LEB SE a Chléb Vyrobek muze obsahovat: vejce, [Slozeni:PSENICNA MOUKA, voda, ZITNA MOUKA, veptové skvarky 6%, stl /jedl4 sdl, jodi¢nan draselny,
11141, 500g | 2 dny |[pSeni¢no -|0 25°C |sezam, so6ju, ofechy, mandle,  |protispékava latka E535/, drozdi, pripravek zlepsujici mouku/ZITNA MOUKA, PSENICNY LEPEK,
SKVARKY . Sitny lupinu, mléko a mlé&né vyrobky.|bramborové viocky, latka zlepsujici mouku (E300)/, PSENICNY SKROB, kmin (0,1%), kvasna kultura0000
n
y
b
CHLEB KONZUMNI T Chléb Vyrobek mize obsahovat: vejce, | Slozeni:PSENICNA MOUKA, voda, ZITNA MOUKA, stil /jedl4 sl, jodiénan draselny, protispékava latka
1129 , , 500g . 4 dny |pSenic¢no -|0 25°C |sezam, séju, ofechy, mandle,  |E535/, drozdi, piipravek zlep3ujici mouku /ZITNA MOUKA, PSENICNY LEPEK, bramborové viocky,latka
KMINOVY N sitny lupinu, mléko a mlééné vyrobky.|zlepsujici mouku (E300)/, PSENICNY SKROB, kmin (0,1%), kvasnd kultura
y

1 - trvanlivost vyrobku, 2 - skupina vyrobku
3 - % naplné ve vyrobku, 4- maximalni teplota skladovani

Platnost od 10.04.2019
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CHLEB KONZUMNI T Chléb Vyrobek mize obsahovat: vejce, |Slozeni:PSENICNA MOUKA, voda, ZITNA MOUKA, sl /jedla sdl, jodiénan draselny, protispékava latka
1155 |KMINOVY 250g . 4 dny |pSenicno -|0 25°C |sezam, s6ju, ofechy, mandle,  |E535/, drozdi, pFipravek zlepsujici mouku /ZITNA MOUKA, PSENICNY LEPEK, bramborové vlocky, latka
KRAJENY n Sitny lupinu, mléko a mlé&né vyrobky.|zlepsujici mouku (E300)/, PSENICNY SKROB, kmin (0,1%), kvasna kultura
y
B
CHLEB KONZUMNI T Chléb Vyrobek mlize obsahovat: vejce, |Slozeni:PSENICNA MOUKA, voda, ZITNA MOUKA, stil /jedla sdl, jodiénan draselny, protispékava latka
1157 |KMINOVY 450g . 4 dny |pSenic¢no -|0 25°C |sezam, séju, ofechy, mandle,  |E535/, drozdi, piipravek zlep3ujici mouku /ZITNA MOUKA, PSENICNY LEPEK, bramborové vlocky, latka
KRAJENY N sitny lupinu, mléko a mlééné vyrobky.|zlepsujici mouku (E300)/, PSENICNY SKROB, kmin (0,1%), kvasna kultura
y
b
5 i a 4 NN .
CHLEB KONZUMNI | Chléb Vyrobek muze obsahovat: vejce, [Slozeni:PSENICNA MOUKA, voda, ZITNA MOUKA, sl /jed|d sul, jodi¢nan draselny, protispékava latka
1160 |KMINOVY 500g . 4 dny |pSenicno-|0 25°C |sezam, séju, ofechy, mandle, |E535/, drozdi, pripravek zlepsujici mouku /ZITNA MOUKA, PSENICNY LEPEK, bramborové viocky,latka
KRAJENY N sitny lupinu, mléko a mlé&né vyrobky.|zlep3ujici mouku (E300)/, PSENIENY SKROB, kmin (0,1%), kvasnd kultura
J
b
= i a 4 .y .
CHLEB KONZUMNI | Chléb Vyrobek muze obsahovat: vejce, [Slozeni:PSENICNA MOUKA, voda, ZITNA MOUKA, sl /jed|d sul, jodi¢nan draselny, protispékava latka
1170 |KMINOVY 1200g . 4 dny |pSenicno-|0 25°C |sezam, séju, ofechy, mandle, |E535/, drozdi, pripravek zlepsujici mouku /ZITNA MOUKA, PSENICNY LEPEK, bramborové viocky,latka
KRAJENY N sitny lupinu, mléko a mlé&né vyrobky.|zlep3ujici mouku (E300)/, PSENIENY SKROB, kmin (0,1%), kvasnd kultura
J
b
3 1 a 4 e o
CHLEB KONZUMNI | Chléb Vyrobek muze obsahovat: vejce, [Slozeni:PSENICNA MOUKA, voda, ZITNA MOUKA, sl /jed|d sul, jodi¢nan draselny, protispékava latka
1184 |[KMINOVY 280g . 4 dny |pSeni¢no -|0 25°C |sezam, soju, ofechy, mandle, |E535/, drozdi, pripravek zlepsujici mouku /ZITNA MOUKA, PSENICNY LEPEK, bramborové vliocky,latka
CTVRTKA N sitny lupinu, mléko a mlé&né vyrobky.|zlep3ujici mouku (E300)/, PSENIENY SKROB, kmin (0,1%), kvasnd kultura
J
n
e
b A e < p
a Chléb Vyrobek mlzZe obsahovat: vejce, [SloZzeni:PSENICNA MOUKA, voda, ZITNA MOUKA, sul /jedld sl, jodi¢nan draselny, protispékava latka
1196 |CHLEB SAZAVAN ([900g | 2dny |[pSeni¢no -|0 25°C |sezam, s6ju, ofechy, mandle,  |E535/, drozdi, kmin, pfipravek zlep$ujici mouku /ZITNA MOUKA, PSENIENY LEPEK, bramborové
. sitny lupinu, mléko a mlé&né vyrobky.|vlocky,latka zlep3ujici mouku (E300)/, PSENICNY SKROB, kvasna kultura
n
y

1 - trvanlivost vyrobku, 2 - skupina vyrobku

3 - % naplné ve vyrobku, 4- maximalni teplota skladovani

Platnost od 10.04.2019




1 2 4
n
e
b A U .
CH LEB a Chléb Vyrobek mazZe obsahovat: vejce, [SloZzeni:PSENICNA MOUKA, voda, ZITNA MOUKA, sul /jedla sl, jodi¢nan draselny, protispékava latka
12971 . . 2400g | 2 dny |[pSeni¢no -|0 25°C |sezam, séju, ofechy, mandle,  |E535/, drozdi, pFipravek zlep3ujici mouku /ZITNA MOUKA, PSENICNY LEPEK, bramborové viocky, latka
VIKENDOVY yi lupinu, mléko a mlééné vyrobky.|zlepsujici mouku (E300)/, PSENICNY SKROB, kmin (0,1%), kvasna kultura
e Zitny
n
y
N
. € , - . Slozeni:ZITNA MOUKA, voda, drozdi, stl /jedla sdl, jodi¢nan draselny, protispékava latka E535/,
CHLEB b Chléb Vyrobek mizZe obsahovat: vejce,| ", Y, - P MR o .
1479 1000 a |24 e 0 25°C |sezam, s6ju, ofechy, mandle pfipravek zlep3ujici mouku /ZITNA MOUKA, PSENICNY LEPEK, bramborové vlo¢ky,latka zlep3ujici mouku
MOSKEVSKY g | ny Fitny N inu’ mIJéI;o R mlz’éné v'ro[ak (E300)/, PSENICNA MOUKA (4,5%), kmin, kvasna kultura olej rostlinny /(palmojadrovy, fepkovy,
. pind, Yroniy: palmovy, kokosovy), emulgétor E322 (sluneénice)/
n
y
CH LEB b hiéb Vyrobek miiZe obsahovat: veice, Svlf)ieni:ZITNAVMIO’UKA, vodav, dro’idi, sal /jedlva'l st‘)l,vjoEii(:nan draselny, pro,tispévkavé’ latka E5v35”/,'
1499 MOSKEVSKY, 500 a |6 dni Chle 0 25°C |sezam, s6ju, ofechy, mandle pFipravek zlepSujici mouku /ZITNA MOUKA, PSENICNY LEPEK, bramborové vlocky,latka zlepsujici mouku
g | ! Fitny u inu, mIJélio s mI:é/,(:né v'roEJk (E300)/, PSENICNA MOUKA (4,5%), kmin, kvasna kultura olej rostlinny /(palmojadrovy, fepkovy,
puleny . ping, v V- palmovy, kokosovy), emulgator E322 (sluneénice)/
n
y
n
e Slozeni:Smés/, dyfiova semena (28%), MOUKA ZITNA, MOUKA PSENICNA, MOUKA PSENICNA SLADOVA,
b
s Chléb Vyrobek mize obsahovat: vejce,|[MOUKA JECNA SLADOVA, bramborové viocky, PSENICNY LEPEK, MOUKA SOJOVA, SUSENY ZITNY KVAS
1794 |CHLEB DYNOVY 500g | 2 dny i i 25°C |sezam, s6ju, ofechy, mandle,  |(MOUKA ZITNA CELOZRNNA, voda,, startovaci kultura), MOUKA ZITNA PRAZENA, MOUKA JECNA
. vicezrnny lupinu, mléko a mlééné vyrobky.|SLADOVA PRAZENA, extrakt z aceroly, enzym (LEPEK)/,voda, MOUKA PSENICNA, MOUKA ZITNA, drozdi,
n sul, kvasna kultura
y
b Slozeni:smé&s/PSENICNA MOUKA CELOZRNNA, PSENICNY LEPEK, Inéna semena, SOJOVY PROTEINOVY
CHLEB a Vjrobek mize obsahovat: vejce KONCENTRAT, slunegnicova semena, PSENICNE OTRUBY, PSENICNE KLICKY, SLADOVY EXTRAKT (JECNY
; I Chléb ) "|SLAD, voda), PSENICNA MOUKA SLADOVA, jable¢na vldknina, PSENICNA MOUKA BOBTNAVA, ZITNA
° , ofechy, dle, lupinu, ! ! PR ' ) ! ! .
1853 |PROTEINOVY 150g | |4 dny vicezrnny 0 25°C s P IMOUKA SLADOVA, JEENA MOUKA SLADOVA, regulétor kyselosti (£262), kyselina (E270)/, voda, drozd,
KRAJENY n ¥ V- ZITNA MOUKA, sl /jedla siil, jodiénan draselny, protispékava latka E535/, seminko slune¢nicové a Inéné,
y PSENICNA MOUKA, kvasnd kultura

1 - trvanlivost vyrobku, 2 - skupina vyrobku

3 - % naplné ve vyrobku, 4- maximalni teplota skladovani

Platnost od 10.04.2019
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b SloZzeni:PSENICNA MOUKA, voda, ZITNA MOUKA, smés stabilizovanych zrn /ZITNA ZRNA, PSENICNA

. Chléb Vyrobek mize obsahovat: vejce,|ZRNA, JECNE KROUPY, OVESNE VLOCKY, Inéna seminka, slune¢nicova seminka, PSENICNE OTRUBY/, sl
1858 |CHLEB ZRNICKOVY|500g | 2 dny L 25°C |sezam, séju, ofechy, mandle, |/jedla sdl, jodiénan draselny, protispékava latka E535/, drozdi, pfipravek zlep3ujici mouku /ZITNA

. specialni lupinu, mléko a mlé&né vyrobky.|MOUKA, PSENICNY LEPEK, bramborové viocky,latka zlep3ujici mouku (E300)/, kmin, PSENICNY SKROB,

n kvasna kultura

y

n

e

b A N . P

CH LEB §U|V|AVA a Chléb Vyrobek mazZe obsahovat: vejce,| SloZzeni:PSENICNA MOUKA, voda, ZITNA MOUKA, stl /jedla sdl, jodi¢nan draselny, protispékava latka
2060 i 700g | 2 dny |[pSeni¢no -|0 25°C |sezam, séju, ofechy, mandle, |E535/, drozdi, pFipravek zlep3ujici mouku /ZITNA MOUKA, PSENICNY LEPEK, bramborové viocky, latka
kulaty . sitny lupinu, mléko a mlééné vyrobky.|zlep3ujici mouku (E300)/, PSENICNY SKROB, kmin (0,1%), kvasna kultura

n

y

n

e N L . ;

b Slozeni:Voda, PSENICNA MOUKA, JECNA CELOZRNNA MOUKA (12,5%), OVESNA TRHANKA (12%),

a Petivo Vyrobek mze obsahovat: vejce,|PSENICNY LEPEK, rostlinny olej (Fepkovy),slune¢nice,SUSENY ZITNY A PSENICNY KVAS (MLYNSKE ZITNE
2376 |[ANTIQUE 300g | | |2 dny o 25°C |sezam, séju, ofechy, mandle,  [VYROBKY, ZITNA SLADOVA MOUKA, PSENICNA MOUKA, startovaci kultura), drozdi, sal /jedl3 s,

. specialni lupinu, mléko a mlé&né vyrobky.|jodi¢nan draselny, protispékava latka E535/, cukr, bramborové vlotky, zahustovadlo guarova guma, smés

N koreni, latka zlepsujici mouku (E300)

y

1 - trvanlivost vyrobku, 2 - skupina vyrobku

3 - % naplné ve vyrobku, 4- maximalni teplota skladovani

Platnost od 10.04.2019



